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INWichtige Sicherheitshinweise

A Brandgefahr!

Der Backstein wird im Betrieb sehr heiB. Nie Backpapier
auf dem Backstein verwenden.

A Verbrennungsgefahr!

— Das Gerét wird sehr heif3. Nie die heiBen Garraum-
Innenflachen oder Heizelemente berlihren. Das
Gerat immer abkuihlen lassen. Kinder fernhalten.

—  Der Backstein und der zusétzliche Heizkérper wer-
den im Betrieb sehr heiB3. Den Backstein und den
zusétzlichen Heizkérper erst aus dem Backofen neh-
men, wenn diese abgeklhlt sind.

Ursachen fiir Schaden

Achtung!

Beschéadigungsgefahr durch Hitze: Den Backstein nicht in
Kombination mit dem Auszugssystem (BA 016 105/

BA 018 105) oder dem Vierfach-Teleskop-Vollauszug
(BA 216 102) verwenden. Durch die entstehende Hitze
beim Backsteinbetrieb werden die Auszugsschienen
beschéadigt.

Achtung!

Beschéadigungsgefahr durch Hitze: Den Backstein nicht
direkt auf den zusétzlichen Heizkérper legen. Den Back-
stein auf dem mitgelieferten Rost in den Backofen schie-
ben.

Achtung!

Beschéadigungsgefahr durch Feuchtigkeit: Den Backstein
nicht mit Wasser oder Reinigungsmitteln reinigen. Sollte
der Backstein feucht werden, diesen vor dem nachsten
Aufheizen vollstandig durchtrocknen lassen. Das Trock-
nen kann mehrere Tage dauern. Beim Aufheizen eines
feuchten Backsteins kdnnen Risse im Backstein entste-
hen.

Achtung!

Beschadigungsgefahr durch Hitze: Heizkdrper, Auszugs-
system und Backstein wahrend der Pyrolyse-Reinigung
aus dem Garraum nehmen. Die Temperatur wahrend der
Pyrolyse-Reinigung beschéadigt den zuséatzlichen Heizkor-
per, das Auszugssystem und den Backstein.

Zur Benutzung

Ob knusprige Pizza oder frisches Brot - mit dem Back-
stein erhalten Sie Backresultate, die sich mit dem eines
massiven Steinofens vergleichen lassen, diesen sogar
noch Ubertreffen, da Sie die Backtemperatur exakt regeln
kénnen.

Zum Backstein benétigen Sie den zusatzlichen Heizkér-
per.

Achtung!

Beschéadigungsgefahr durch Hitze: Den Backstein nicht in
Kombination mit dem Auszugssystem (BA 016 105/

BA 018 105) oder dem Vierfach-Teleskop-Vollauszug
(BA 216 102) verwenden. Durch die entstehende Hitze
beim Backsteinbetrieb werden die Auszugsschienen
beschéadigt.

Backsteinbetrieb vorbereiten

1 Die Abdeckung aus der Steckdose an der Rickwand
des Backofens entfernen.
Den zusétzlichen Heizkdrper in die Steckdose in der
Backofenriickwand stecken.
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Den Backstein auf den mitgelieferten Rost legen.
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Den Rost mit dem Backstein Uber den Heizkérper auf
der untersten Einschubebene vollstandig in den
Backofen schieben.

Backen mit dem Backstein

1

Den Funktionswahler auf die Stellung Backstein stel-
len. Den Temperaturwahler auf die gewiinschte Tem-
peratur stellen.

Den Backofen auf die im Rezept angegebene Tem-
peratur vorheizen, bis das Aufheizsymbol erlischt.
Der Backstein wird durch den zusétzlichen Heizkér-
per erhitzt.

Das Aufheizen des Backsteins dauert langer als das
normale Aufheizen des Backofens.

Zum Einschieben des Backgutes den beigelegten
Holzschieber verwenden. Den Holzschieber zuvor
mit etwas Mehl bestauben.

Backsteinbetrieb beenden

1

Den Temperaturwahler nach Beendigung des Back-
vorgangs auf 0 drehen.

Den Backstein nach der Beendigung des Backvor-
gangs zum Abkiihlen im geschlossenen Backofen
lassen.

Den Backstein und den zusétzlichen Heizkérper erst
aus dem Backofen nehmen, wenn diese restlos aus-
gekuhlt sind.

Far den normalen Betrieb den Backstein und den
zusétzlichen Heizkérper aus dem Backofen entneh-
men. Die Abdeckung auf die Steckdose an der Riick-
wand des Backofens stecken.

Tipps und Tricks

Abhangig von der GréBe kdnnen Sie auch mehrere Piz-
zen gleichzeitig auf den Backstein legen.

Beim Backen von Brot empfehlen wir die Verwendung
des Kerntemperaturfihlers. Stecken Sie den Kerntempe-
raturfihler nach 10 - 15 Minuten Backzeit in die starkste
Stelle des Teiges ein. Der Fihler misst die Temperatur im
Inneren des Backguts und schaltet den Backofen ab,
wenn die eingestellte Kerntemperatur erreicht ist.

Drehen Sie den Temperaturwahler evtl. friiher auf 0, um
die Restwdrme auszunutzen.

Reinigen

Achtung!

Beschadigungsgefahr durch Feuchtigkeit: Den Backstein
nicht mit Wasser oder Reinigungsmitteln reinigen. Sollte
der Backstein feucht werden, diesen vor dem néachsten
Aufheizen vollstédndig durchtrocknen lassen. Das Trock-

nen

kann mehrere Tage dauern. Beim Aufheizen eines

feuchten Backsteins kdnnen Risse im Backstein entste-

hen.

1
2

Grobe Verschmutzungen entfernen.
Den Backstein trocken mit einer Spilbilrste reinigen.

Es kénnen bleibende Flecken auf dem Backstein entste-

hen,

die den Geschmack des Backgutes nicht beeintrach-

tigen.

Tipp
Verwenden Sie beide Seiten des Backsteins. Durch die

Hitze des Heizkdrpers werden die Flecken an der Unter-
seite des Backsteins heller.
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INimportant safety information

A Fire hazard!

The baking stone becomes very hot during use. Never
use greaseproof paper on the baking stone.

A Risk of burns!

— The appliance becomes very hot. Never touch the
interior surfaces of the cooking compartment or the
heating elements. Always allow the appliance to cool
down. Keep children at a safe distance.

— The baking stone and the additional heating element
become very hot during use. Do not remove the
baking stone and the additional heating element from
the oven until they have cooled down.

Causes of damage

Caution!

Risk of damage caused by heat: Do not use the baking
stone in combination with the pull-out system (BA

016 105/BA 018 105) or the four-level fully extendable
telescopic pull-out rack (BA 216 102). The pull-out rails
will be damaged by the heat produced when the baking
stone is being used.

Caution!

Risk of damage caused by heat: Do not place the baking
stone directly onto the additional heating element. Slide
the baking stone into the oven on the wire rack provided.

Caution!

Risk of damage due to moisture: Do not clean the baking
stone with water or cleaning agents. If the baking stone
gets wet, let it dry completely before heating again. It may
take several days to dry out. Cracks may form in the
baking stone if it is heated up when wet.

Caution!

Risk of damage caused by heat: Remove the heating
element, pull-out system and baking stone from the
cooking compartment during pyrolytic cleaning. The
temperature reached during pyrolytic cleaning may
damage the additional heating element, the pull-out
system and the baking stone.

For use

Whether you are baking crispy pizza or fresh bread, using
the baking stone will produce results that are comparable
to (or even exceed) those you would get from a large
stone oven because you are able to control the baking
temperature precisely.

For baking stone, you will need the additional heating
element.

Caution!

Risk of damage caused by heat: Do not use the baking
stone in combination with the pull-out system (BA

016 105/BA 018 105) or the four-level fully extendable
telescopic pull-out rack (BA 216 102). The pull-out rails
will be damaged by the heat produced when the baking
stone is being used.

Preparing the baking stone operating
mode

1 Remove the cover from the socket on the back panel
of the oven.
Insert the additional heating element into the socket
on the back panel of the oven.
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2 Place the baking stone onto the wire rack provided.
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3 Push the wire rack with the baking stone over the
heating element fully into the lowest shelf position in
the oven.

—

Baking with the baking stone

1 Set the function selector to the baking stone position.
Turn the temperature selector to set the desired
temperature.

2 Preheat the oven to the temperature indicated in the
recipe, until the heating symbol goes out.
The baking stone is heated by the additional heating
element.

3 lttakes longer to heat the baking stone than it does to
heat the oven normally.

4 Use the wooden slider provided to push the items to
be baked into the oven. Sprinkle the wood slider with
a little flour first.

Ending the backing stone operating
mode

1 Atthe end of the baking process, turn the
temperature selector to 0.

2 Atthe end of the baking process, allow the baking
stone to cool down in the oven with the door closed.

3 Do not remove the baking stone and the additional
heating element from the oven until they have cooled
down completely.

4 For normal operation, remove the baking stone and
the additional heating element from the oven.
Replace the cover on the socket on the back panel of
the oven.

Tips and tricks

Depending on their size, you can place several pizzas on
the baking stone at once.

We recommend that you use a core temperature probe
when baking bread. After baking for 10-15 minutes, insert
the core temperature probe into the thickest part of the
dough. The probe measures the internal temperature of
the baked goods and switches the oven off when the set
core temperature has been reached.

Where possible, turn the temperature selector to 0 earlier
in order to utilise the residual heat.

Cleaning

Caution!

Risk of damage due to moisture: Do not clean the baking
stone with water or cleaning agents. If the baking stone
gets wet, let it dry completely before heating again. It may
take several days to dry out. Cracks may form in the
baking stone if it is heated up when wet.

1 Remove the worst of the food residues.
2 Clean the baking stone using a scrubbing brush to
keep it dry.

Permanent stains may form on the baking stone which do
not affect the taste of the food.

Cook’s tips

Use both sides of the baking stone. The heat from the
heating element will lighten the stains on the bottom of the
baking stone.
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INDulezité bezpeénostni pokyny

A Nebezpeci pozaru!

P¥i provozu se pecici kdmen velmi zahfiva. Nikdy na
pecici kdmen nepouzivejte pecici papir.

A Nebezpeci popaleni!

—  Pristroj se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte
horkych ploch nebo topnych €lankud ve vnitfnim
prostoru. Nechte pfistroj pokazdé vychladnout.
Zabrante détem v pfistupu k pfistroji.

— Pedici kdmen a pfidavné topné téleso se pfi provozu
zahfivaji na vysokou teplotu. Pecici kamen i pfidavné
topné téleso vyndejte z pedici trouby teprve tehdy, az
zcela vychladnou.

Priciny poskozeni

Pozor!

Nebezpeci poskozeni vlivem vysoké teploty:
Nepouzivejte pedici kamen v kombinaci s teleskopickymi
vysuvy (BA 016 105/BA 018 105) ani s Ctyfuroviiovymi
teleskopickymi plnymi vysuvy (BA 216 102). Kvili vysoké
teploté vznikajici pfi provozu s pec€icim kamenem dochazi
k poSkozeni vysuvnych list.

Pozor!

Nebezpeci poskozeni vlivem vysoké teploty: Pecici
kamen nepokladejte pfimo na pfidavné topné téleso.
Pecici kamen vlozte do pecici trouby na rost, ktery je
soucasti dodavky.

Pozor!

Nebezpeci poskozeni vlivem vihkosti: Pecici kdAmen
necistéte vodou ani Cisticimi prostfedky. Pokud dojde ke
zvlhnuti peciciho kamene, nechte ho pfed dal§im
zahtatim Uplné vyschnout. Peci¢i kamen muize schnout
i nékolik dni. Pfi zahfivani vihkého peciciho kamene

v ném muze dojit ke vzniku prasklin.

Pozor!

Nebezpeci poskozeni vlivem vysokeé teploty: BEhem
pyrolytického Cisténi vyjméte z trouby topné téleso,
teleskopické vysuvy a pecici kamen. Teplota vznikajici pfi
¢isténi pyrolyzou poSkozuje pfidavné topné téleso,
teleskopické vysuvy i pecici kamen.

Pouziti

Af se jedna o kifupavou pizzu nebo Cerstvy chléb —

s pecicim kamenem dosahnete vysledkl peceni, které
jsou srovnatelné s vysledky pfi pe€eni v masivni
kamenné peci, nebo je dokonce i pfekonaji, protoze
mUzete pfesné regulovat teplotu peceni.

K pecicimu kameni navic potfebujete pfidavné topné
téleso.

Pozor!

Nebezpeli poskozeni vlivem vysokeé teploty:
Nepouzivejte pecici kdmen v kombinaci s teleskopickymi
vysuvy (BA 016 105/BA 018 105) ani s tyfuroviiovymi
teleskopickymi plnymi vysuvy (BA 216 102). Kvili vysoké
teploté vznikajici pfi provozu s pecicim kamenem dochazi
k poskozeni vysuvnych list.

Priprava provozu s pec¢icim kamenem

1 Odstrante kryt zasuvky na zadni sténé pecici trouby.
Zapoijte pfidavné topné téleso do zasuvky na zadni
sténé pedici trouby.
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2 Pecici kdmen polozte na rost, ktery je soucasti
dodavky.

3 Rost s pecicim kamenem zcela zasunte nad topné
téleso na nejnizsi uroven vkladani do pecici trouby.

o)
=

Peceni s pecicim kamenem

1 Otocny voli¢ nastavte do polohy ,pecici kamen®. Voli¢
teploty nastavte na pozadovanou teplotu.

2 Predehfivejte pecici troubu na teplotu uvedenou v
receptu, dokud nezhasne symbol pfedehfati.
Pecici kamen je zahfivan pfidavnym topnym
télesem.

3 Zahrati peciciho kamene trva déle nez normalni
zahtati pecici trouby.

4  Pro zasunuti pokrmU pouziveijte pfilozenou difevénou
lopatku. Dfevénou lopatku nejprve posypte trochou
mouky.

Ukong€eni provozu s pecicim
kamenem

1 Po skonceni pe€eni otocte voli¢ teploty na 0.

2 Po skonceni peceni nechte pecici kamen v zaviené
pecici troubé, dokud nevychladne.

3 Pecici kdmen a pfidavné topné téleso vyjmeéte
z pecici trouby teprve tehdy, az budou UplIné
vychladlé.

4 Pokud chcete zahgjit bézny provoz, vyjméte pecici
kamen a pfidavné topné téleso z pecici trouby.
Nasadte kryt na zdsuvku na zadni sténé pecici
trouby.

Tipy a triky

Podle velikosti mizete na pecici kamen polozit i nékolik
pizza kusU soucasné.

PFi peceni chleba doporu€ujeme pouzivat teplotni sondu.
Zasunte teplotni sondu po 10 - 15 minutach peceni do
mista, kde je tésto nejsilnéjSi. Teplotni sonda méfi teplotu
uvnitf pokrmu a jakmile je dosazeno nastavené teploty
stfedu, pecici troubu vypne.

Voli€ teploty pfipadné otocte na 0 dfive, abyste vyuzili
zbytkové teplo.

Cisténi

Pozor!

Nebezpeli poskozeni vlivem vihkosti: Pecici kamen
necistéte vodou ani Cisticimi prostfedky. Pokud dojde ke
zvlhnuti peciciho kamene, nechte ho pfed dalSim
zahratim UpIné vyschnout. Peci¢i kdmen muize schnout
i nékolik dni. P¥i zahfivani vihkého peciciho kamene

v ném muze dojit ke vzniku prasklin.

1 Odstrante hrubé necistoty.

2 Pecici kdmen vycistéte nasucho pomoci kartacku.
Na pecicim kameni mohou vzniknout skrvny, které vSak
nemaji vliv na chut pe¢enych pokrm.

Tip

Pouzivejte pecici kdmen z obou stran. Diky horku

vychazejicimu z topného télesa skvrny na spodni strané
peciciho kamene zesvétlaji.
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jAtencion!

Peligro de dafios por humedad : No limpiar con agua o
productos de limpieza. Si estd himeda antes del
siguiente calentamiento, dejar secar por completo. El
secado puede durar varios dias. Si se calienta estando
humeda, podrian aparecer grietas.

jAtencion!

Riesgo de dafos por calor: Retirar la resistencia, el
sistema de extraccion y la piedra para hornear del interior
del horno durante la limpieza pirolitica. La temperatura de
la limpieza pirolitica puede causar dafos en la resistencia
adicional, el sistema extraible y la piedra para hornear.

INindicaciones de seguridad
importantes

A iPeligro de incendio!

La piedra para hornear alcanza altas temperaturas
durante el funcionamiento.No utilizar papel de horno
sobre la piedra para hornear.

A iPeligro de quemaduras!

— El aparato se calienta mucho. No tocar la superficie
del interior del horno cuando esta caliente ni los
elementos calefactores. Dejar siempre que el
aparato se enfrie. No dejar que los nifios se
acerquen.

— La piedra para hornear y la resistencia adicional se
calientan mucho durante el funcionamiento. Retirar la
piedra para hornear y la resistencia adicional del
horno una vez se hayan enfriado.

Causas de danos

jAtencion!

Riesgo de dafios por calor: No utilizar la piedra para
hornear en combinacion con el sistema extraible

(BA 016 105/BA 018 105) o las guias telescopicas de
extraccion completa cuadruple (BA 216 102). Las guias
pueden verse dafiadas por el calor generado durante el
funcionamiento de la piedra para hornear.

jAtencion!

Riesgo de danos por calor: No colocar la piedra para
hornear directamente sobre la resistencia adicional.
Introducir la piedra para hornear en el horno y colocarla
sobre la parrilla suministrada.

Modo de empleo

Desde pizza crujiente hasta pan fresco: con la piedra
para hornear se obtienen resultados de coccién
comparables a los de un horno de piedra industrial o
incluso mejores, ya que la temperatura de coccién se
puede regular con exactitud.

Para utilizar la piedra para hornear, se necesita una la
resistencia adicional.

jAtencion!

Riesgo de dafios por calor: No utilizar la piedra para
hornear en combinacion con el sistema extraible

(BA 016 105/BA 018 105) o las guias telescdpicas de
extraccion completa cuadruple (BA 216 102). Las guias
pueden verse dafiadas por el calor generado durante el
funcionamiento de la piedra para hornear.

Preparar la funcion de piedra para
hornear

1 Retirar la tapa de proteccion del enchufe situado en
la placa posterior del horno.
Enchufar la resistencia adicional en el enchufe de la
placa posterior del horno.




2 Colocar la piedra para hornear sobre la parrilla
suministrada.

78 A AR

3 Insertar la parrilla con la piedra para hornear sobre la
resistencia en el nivel inferior completamente dentro
del horno.

o)
=

Horneado con piedra

1 Colocar el mando de funciones en la posicion de
piedra para hornear. Situar el selector de
temperatura en la temperatura deseada.

2 Precalentar el horno a la temperatura indicada en la
receta hasta que se apague el simbolo de
calentamiento.

La piedra para hornear se calienta a través de la
resistencia adicional.

3 El calentamiento de la piedra para hornear dura mas
que el calentamiento normal del horno.

4 Utilizar la pala de madera suministrada para
introducir los alimentos en el horno. Espolvorear la
pala de madera previamente con un poco de harina.

10

Finalizar la funcion de piedra para
hornear

1 Tras finalizar el horneado, girar el mando de
temperatura a la posicion 0.

2 Tras finalizar el horneado, dejar que la piedra para
hornear se enfrie dentro del horno.

3 Retirar la piedra para hornear y la resistencia
adicional del horno una vez se hayan enfriado por
completo.

4  Para que le horno funcione con normalidad, deben
retirarse la piedra para hornear y la resistencia
adicional. Introducir la tapa de proteccién en el
enchufe situado en la placa posterior del horno.

Consejos y sugerencias

Dependiendo del tamario, se pueden colocar al mismo
tiempo varias pizzas sobre la piedra para hornear.

Para cocer pan, recomendamos usar una termosonda.
Introducir la termosonda después de 10-15 minutos de
coccion en la parte mas dura de la masa.La termosonda
mide la temperatura interior del alimento y desconecta el
horno cuando se alcanza la temperatura interior ajustada.

Girar el mando de temperatura a 0 para terminar la
coccion aprovechando el calor residual.

Limpiar

jAtencion!

Peligro de dafnos por humedad : No limpiar con agua o
productos de limpieza. Si estd himeda antes del
siguiente calentamiento, dejar secar por completo. El
secado puede durar varios dias. Si se calienta estando
humeda, podrian aparecer grietas.

1 Eliminar la suciedad persistente.
2 Limpiar la piedra para hornear en seco con un cepillo
para fregar los platos.

Pueden aparecer manchas persistentes en la piedra para
hornear que no afectan al sabor de los alimentos.

Consejo

Utilizar ambos lados de la piedra para hornear. El calor de
la resistencia hace que las manchas de la parte inferior
de la piedra para hornear sean mas intensas.
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Vigtige sikkerhedsanvisninger

A Brandfare!

Bagestenen bliver meget varm under driften.Brug aldrig
bagepapir pa bagestenen.

A\ Fare for forbranding!

— Apparatet bliver meget varmt. Ror aldrig ved de
indvendige flader i ovhrummet eller ved
varmelegemer, nar de er varme. Lad altid apparatet
kale af. Hold bgrn pa sikker afstand.

— Bagestenen og det ekstra varmeelement bliver
meget varme under driften. Tag faorst bagestenen og
det ekstra varmeelement ud af ovnen, nar de er kalet
af.

Arsager til skader

Pas pa!

Fare for skader som fglge af staerk varme: Anvend ikke
bagestenen i kombination med udtraekssystemet

(BA 016 105/BA 018 105) eller det firedobbelte fulde
teleskopudtraek (BA 216 102).Varmen under driften med
bagestenen beskadiger udtraeksskinnerne.

Pas pa!

Fare for skader som folge af steerk varme: Laeg aldrig
bagestenen direkte pa det ekstra varmeelement. Saet
bagestenen pa den leverede rist i ovnen.

Pas pa!

Fare for skader som falge af fugt: Bagestenen ma aldrig
renggres med vand eller rengeringsmidler.Hvis
bagestenen bliver vad, skal den veere helt tar, inden den
opvarmes igen. Denne torring kan vare flere dage. Hvis
bagestenen opvarmes, mens den er fugtig, kan der
dannes revner i den.

Pas pa!

Fare for skader som falge af staerk varme: Tag
varmelegeme, udtreekssystem og bagesten ud af ovnen
under pyrolyse-renggring. Temperaturen under pyrolyse-
rengaringen beskadiger det ekstra varmelegeme,
udtraekssystemet og bagestenen.

Om anvendelsen

Sprad pizza eller friskbagt bred — med bagestenen bliver
bagveerket lige sa laekkert, som om det var bagt i en
massiv stenovn, og endda bedre, fordi bagetemperaturen
kan reguleres helt ngjagtigt.

Det ekstra varmeelement skal bruges til opvarmning af
bagestenen.

Pas pa!

Fare for skader som folge af staerk varme: Anvend ikke
bagestenen i kombination med udtraekssystemet

(BA 016 105/BA 018 105) eller det firedobbelte fulde
teleskopudtreek (BA 216 102).Varmen under driften med
bagestenen beskadiger udtreeksskinnerne.

Forberede drift med bagesten

1 Fjern afdeekningen over stikdasen i ovnens bagvaeg.
Seaet det ekstra varmeelement ind i stikddsen i ovnens
bagveeg.

:. } .:
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2 Laeg bagestenen pa den leverede rist.

“

7T

3 Saetristen med bagestenen helt ind i ovnen i den
underste rillehgjde over varmeelementet.

Bagning med bagesten

1  Seet funktionsveelgeren pa positionen Bagesten.
Indstil temperaturveelgeren til den gnskede
temperatur.

2 Forvarm ovnen til den temperatur, som er angivet i
opskriften, indtil opvarmningssymbolet slukkes.
Bagestenen bliver opvarmet af det ekstra
varmeelement.

3 Opvarmningen af bagestenen varer laengere end den
normale opvarmning af bageovnen.

4 Brug den medfelgende treespatel til at skyde
bagveerket ind. Drys forinden traespatelen med lidt
mel.

Afslutte drift med bagesten

1 Drej temperaturveelgeren til 0, nar bagningen er
afsluttet.

2 Lad bagestenen blive liggende til afkaling i den
lukkede ovn efter bagningen.

3 Tag farst bagestenen og det ekstra varmeelement ud
af ovnen, nar de er helt atkalet.

4 Tag bagestenen og det ekstra varmeelement ud af
ovnen, nar den skal bruges til normal drift. Saet
afdeekningen over stikdasen i ovnens bagvaeg pa.

12

Tips og tricks

Afhaengigt af starrelsen kan der ligge flere pizzaer
samtidigt pa bagestenen.

Vi anbefaler at anvende stegetermometeret ved bagning
af brgd. Stik stegetermometeret ind i det tykkeste sted i
dejen efter 10 - 15 minutter.Faleren maler temperaturen
inde i bagveerket, og slukker for ovnen, nar den indstillede
kernetemperatur er naet.

Saet evt. temperaturveelgeren pa 0 forinden for at udnytte
restvarmen.

Rengering

Pas pa!

Fare for skader som falge af fugt: Bagestenen ma aldrig
rengares med vand eller renggringsmidler.Hvis
bagestenen bliver vad, skal den veere helt tar, inden den
opvarmes igen. Denne tarring kan vare flere dage. Hvis
bagestenen opvarmes, mens den er fugtig, kan der
dannes revner i den.

1 Fjern grove tilsmudsninger.

2 Renger bagestenen tgrt med en opvaskebgrste.

Der kan opsta blivende pletter pa bagestenen, som ikke
pavirker bagveerkets smag.

Tip

Anvend bagestenen pa begge sider.Som fglge af varmen

fra varmeelementet er pletterne pa undersiden af
bagestenen lysere.
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IN=npavTIKEG UTTOBEIEEIC AOPAAEING

A Kivduvog rmupkayiag!

H mA&Ka wnoiparog KaT& Tn Aeiroupyia (E0TAIVETOI TIXPG
TTOAU.Mn xpnoipotioifoeTe TOTE AAOOKOAG TTAVW OTNV
TTAGKQ YnoipaTog.

A Kivéuvog eykauparog!

— Houokeun CeoTaiveTal TOAU. MV GKOUPTIATE TIOTE TIG
(e0TEC EOWTEPIKEG ETTIPAVEIEC TOU XWPOU
HOYEIPEPATOG ] TO OEPPAVTIKK OTOIXEIX. AQrVETE TN
OUOKEUN TTAVTOTE VO Kpuwoel. KpaTdTe Tax maidix
HOKPIG.

—  HmA\dka ynoigoTog Ko To TIPOCOETO BEPUAVTIKO GOHG
CeoTaivovTal KOT& TN AeiToupyia &P TTOAU. By&ATe
TNV TTAGKO WNGOIUOTOG KO TO TIPOCOETO BEPUAVTIKO
OOMC GO TOV POUPVO, GPOU TIPWTX EXOUV KPUWUEL.

AiTiec Twv {nUIWV

Mpocoxn!

Kivouvog nuiag Aoyw BeppoTnToag: Mn xpnoipoTioinoeTe
TNV TAGKO YnoipaTog o€ ouvduaopd pe To GUOTNHX
e€aywyng (BA 016 105/BA 018 105) 1} To TeTpoamAd TTARPEC
TNAEoKOTIKO BayoveTo poupvou (BA 216 102).Me T
Onuioupyoupevn BepudTNTA KXT& TN AeIToupyia pe Tnv
TTAGKQ YnaoipaTog mpokaleiTal {nui&k oTIg payeg e€odou.

Mpoooxn!

Kivouvog {nuiag Aoyw BeppoTnTag: Mnv TommofeTrioeTe TNV
TTAGKO YNOiPOTog ammeudeiag TMavVw OTO TIPOCOETO
OEPUAVTIKO CWUX. ZTTPWETE TNV TTAGKX YNOIUXTOG TTAV® OTN
OUVNUUEVN OX&PO HECX GTOV POUPVO.

Mpoooxn!

Kivduvog {nuide Aoyw uypaaiog: Mnv ka®apileTe Tnv
TTAGKO YNOIPOTOC e VEPO N Uyp& KaOapIopoU.2 e
TTePIMTWON TIoU N TTAGKQ YNOIPATOC UYpavOei, TIpIv ammd Tnv
ETTOHEVN BEPPAVON GPNOTE TNV V& OTEYVAOOEI EVTEAWG. TO
OTEYVWHX PTTopEi Vo DIopKEDE! TTEPICOOTEPEC NUEPEG. KaT!
TN BE€pPOAVON PIGG UYPNG TTAGKAG WNOIUATOG UTTOPOoUY Vo
dnuioupynBoULV PayioPAT OTNV TTAGKS WNOIHATOG.

Mpoocoxn!

Kivduvog {nuikg Aoyw BeppoTnTag: AQaIpEDTe TO
OEPPAVTIKO CWUA, TO CUCTNUG eEXYWYNC KAI TNV TIAGKX
YNOIPOTOG KOTA TN JIKPKEIN TOU TTUPOAUTIKOU KXOPIGHOU
OITO TOV XWPO PayEIPEPATOC. H BEpHOKPATiax KOT& TN
OIXpPKEIG TOU TIUPOAUTIKOU KaOapIopoU TIPOKaAEl {npI& 0TO
TTPOCOETO BEPPAVTIKO OO, OTO CUOTNHA EEQYWYNG KA
oTNV TTAGKO YNOIPaTOC.

Mo n xprion

EiTe Tpayavn MTOX 1| PEOKO YPwii — Pe TNV TTAGKX
YNOiPaTOC TTETUXXIVETE OTTOTEAEOUOTA YNOIUATOG, TTOU
UTTOPOUV VO CUYKPIBOUV e QXUTG EVOG CUUTIQYOUG TTETPIVOU
POUPVOU, OKOUG KOl KGAUTEPQ, ETTEIDN UTTOPEITE VX
pubpiceTe AKPIBWG TN BEPUOKPATIX YNOIUATOG.

Mo TNV TAGKS YnoipaTog xpeltleaTe To TTPOCOETO
OEPUAVTIKO CWUX.

MNpocoxn!

Kivouvog {nuiaig Aoyw BeppoTnTag: Mn xpnoiporoinoeTe
TNV MTAGKG YnoiUaTOG 08 CUVOUGOUO e TO OUCTNHG
efaywyng (BA 016 105/BA 018 105) fj To TeTPammAO TTANPEG
TNAEOKOTIKO BayoveTo poupvou (BA 216 102).Me Tn
dnuioupyoupevn BepudTNTA KXTX TN AgITOUPYIa P TNV
TTAGKG YNnoipaTog TpokaAeiTan {npik oTig payeg e€0dou.

MpocToIaoiax TNG ASITOUPYIXG HE
TMMAGKX YNOiNXTOC

1 ATOPOKPUVETE TO KATTGKI OTTO TNV TIPICK TOU pEUPOTOC
oTNV oW TTAEUP& TOU PoUPVOU.
SUuvOEOTE TO TIPOCHETO BEPUAVTIKO OWHO OTNV TIPIC
TOU PEUPTOCG OTNV oW TTAEUPG TOU POUPVOU.
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2 TomoBeTnoTe TNV TAGKO YNOIUATOG TAVW OTN
OUVNUPEVN OX&PA.

- >
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3  ImpwiTe TN oX&PQ pe TNV TTAGKX YNOIPOTOG TIAVW OTTO
TO OEPPAVTIKO CWHX OTO K&TW UYOG TOTTOBETNONG
eVTEAWG HECO OTOV POUPVO.

C. — @b
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WNoIpgo pe TNV MAKKX YNOiXTOG

1 ©éoTe Tov DIKOTITN €mMAOYNC AeiToupyiag oTn B€on
MAG&Ka wnoiparog. PubpioTe Ton JIGKOTITN €MMIAOYNC
Beppokpaaiag oTnv emMOUPNTH BEPUOKPATiaL.

2 TpoBeppdveTe TOV GOUPVO OTNV GVOPEPOUEVN OTN
ouvTaYr BEPHOKPOTIT, PEXPI VO OBrioel To GUBOAO TNG
Bgppavong.

H mA&ka wnoiparog {eoTaiveTe HEOW TOU TTPOCOETOU
OEPUAVTIKOU CWUATOG.

3  H 6¢puavan TNG MAGKOG YNoipaTog SIKPKEI
TTEPITOOTEPO QIO TNV KAVOVIKN BE€pUavaon Tou
poupvou.

4 [ TV TOTTOOETNON TOU PAYNTOU XPNOIUOTIOINCTE TO
ouvnupevo EUAIVo TUaPOKI. MaomaAioTe To EUAIVO
PTUCPAKI TIPONYOUHEVWG Pe Aiyo aleUpl.

TEPUATIOMOC TNG AEITOUPYIG ME

TMAGKX YNOiNXTOC

1 TupioTe Tov dIoKOTTTN EMAOYHG BEPUOKPATITG HETE TN
ANEn Tng diadikacicg ynoiporog oTo 0.

2  AgnoTe TNV MAGKS YnoipoaTog yet& Tn Angn 1ng
JIOOIKOCIOG YNOIUXTOG OTOV KAEIGTO POUPVO YIG VO
KPUWOEI.

3  ByaAte Tnv MAGKO YnoipaTog Kol TO TTPOCGOETO
OEPUAVTIKO CWHG GO TOV POUPVO, GPOU TIPWTAK EXOUV
KPUWOEel EVTEAWC.
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4 o TNV KAVOVIKN AEITOUPYIO GQAIPEDTE TNV TTAGKX
YNOIPOTOG KOl TO TTPOCOETO OEPUAVTIKO WU ATTO TOV
Qoupvo. TormoBeTroTe TO KAAUPPAG 0TV TPIla oTNV
Tow TTAeUp& TOU PoUpPVoU.

ZUMPBOUAEG KOI TEXVAOHXTX

Avahoya pe To peEyeBog PTopeiTe va TOTTOBETAOETE €MTONG
KOl TTEPIOOOTEPEG THITOEG TAUTOXPOVO TTIGVW OTNV TIA&KG

ynoipaToc.

3TO YNOIPO YwHIoU GUVIOTATAI N XPron Tou alolnTrpa
BeppoKpaaiag Tou TUPrVa. TOTTOBETNOTE TOV XICONTHPX
NG OEPUOKPATIGG TOU TTUPHVA peT& oo 10 - 15 AemT& Tou
XPOVOU YnaoipaTog 0To XovTpOoTEPO onueio Tng (Uung.O
AoONTHPOG HETPAEI TN BEPUOKPATIO OTO ECWTEPIKO TOU
PayNTOU KOl GITevepyoTTolel Tov poUpvo, OTAV eMTeuxOei N
PUBUICUEVN BEPUOKPOTIC TOU TTUPHVE.

lupioTe TOV DIGKOTITN EMIAOYNC OEPUOKPATING EVOEXOUEVIG
VPITEPX 0TO 0, YIX VO EKUETKANEUTEITE TNV UTTOAOITTN
OepUOTNTA.

KaBaxpiopog

Mpoooxn!

Kivouvog {nuitig Aoyw uypaoiag: Mnv kabopileTe TNV
TTAGKG WYNOipaTog e vepd 1 uyp& KaOapiopou.2e
TTEPITITWON TIOU N TTAGKO YNOIUTOG UYPavOEi, TIpIV oo Tnv
ETTOHEVN BEPPAVAN QPOTE TNV VO OTEYVAOOEI EVTEADG. TO
OTEYVWUX PTTopei va dlIopKeael TTepioodTePEC NUEPES. KaTd
TN O€puavon YIS uypng TAGKGS YnNoiJaTog HTTOPOUV VA
dnuioupyndouV payioPaTa OTNV TTAGKX YNOIUOTOG.

1 AmopokpUveTe Tn XovTpr puTtavan.
2 KobopioTe TNV MAGKS YNOiUTOG OTEYVA PE I
BoUpToa KaOapIouoU.

Mrmopei va dnpioupynBouv Aekedeg oTnV MAGKS YnoiUaTog,
ol oroiol 0ev emnpeadouv Tn yelon Tou paynTou.

ZuppouAn

XpnoigotioinaTe Kail TIG U0 TTAEUPEG TNG TTAGKOG
YnoipaTog.AOYw TNG BEPUOTNTOG TOU BEPUAVTIKOU
OWPOTOC Ol AEKEDEG OTNV KATW PEPIX TNG TTAGKOG
ynoiporog Eebwpidlouv.
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INT:rkeita turvallisuusohjeita

A Palovaara!

Paistokivi kuumenee kaytdssa hyvin kuumaksi. Al4 kayta
paistokivella leivinpaperia.

A Palovamman vaara!

—  Laite kuumenee hyvin kuumaksi. Al4 kosketa
uunitilan kuumia sisépintoja tai
kuumennuselementteja. Anna laitteen jaahtya aina.
Pida lapset poissa laitteen lahelta.

—  Paistokivi ja lisdlammityselementti kuumenevat
kéytéssa hyvin kuumiksi. Poista paistokivi ja
lisdlammityselementti uunista vasta, kun ne ovat
jaahtyneet.

Vaurioiden syyt

Huomio!

Kuumuuden aiheuttama vaurioitumisvaara: Al4 kayta
paistokived yhdessa kannatinjérjestelméan (BA 016 105/
BA 018 105) tai kokonaan ulosvedettavan 4-osaisen
teleskooppikannattimen (BA 216 102) kanssa.
Paistokivikédytéssd muodostava kuumuus vaurioittaa
kannatinkiskoja.

Huomio!

Kuumuuden aiheuttama vaurioitumisvaara: Alé aseta
paistokived suoraan lisédlammityselementin paalle.
Tydnna paistokivi uuniin mukana toimitetun ritilan paalla.

Huomio!

Kosteuden aiheuttama vaurioitumisvaara: Al4 puhdista
paistokived vedella tai puhdistusaineilla. Jos paistokivi
kostuu, anna sen kuivua taysin lI&pi ennen seuraavaa
kuumennusta. Kuivuminen voi kestad useita paivia.
Kostean paistokiven kuumentaminen voi aiheuttaa
halkeamia paistokiveen.

Huomio!

Kuumuuden aiheuttama vaurioitumisvaara: Poista
lammityselementti, kannatin ja paistokivi uunista
pyrolyysipuhdistuksen ajaksi. Pyrolyysipuhdistuksen
aikana muodostuva lampétila vaurioittaa
lisdlammityselementtia, kannatinta ja paistokivea.

Kaytto

Olipa kyse rapeasta pizzasta tai tuoreesta leivasta,
paistokiven kanssa saavutat paistotuloksen, jota voidaan
verrata massiivisen kiviuunin tulokseen, tai jopa ylittda
sen, koska paistolampdtila voidaan saataa tadsmallisesti.

Paistokivea varten tarvitaan lisdlammityselementti.
Huomio!

Kuumuuden aiheuttama vaurioitumisvaara: Ala kayta
paistokived yhdessa kannatinjarjestelméan (BA 016 105/
BA 018 105) tai kokonaan ulosvedettavan 4-osaisen
teleskooppikannattimen (BA 216 102) kanssa.
Paistokivikaytdssd muodostava kuumuus vaurioittaa
kannatinkiskoja.

Paistokivikayton valmistelu

1 Poista uunin takaseindsséa olevan pistorasian suojus.
Liita lisédlammityselementti uunin takaseinén
pistorasiaan.

| } |
V4N
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2 Aseta paistokivi mukana toimitetulle ritilalle.

/A AN

3 Tydnna ritil4 ja paistokivi kokonaan uuniin
lAmmityselementin ylapuolelle alimmalle
kannatintasolle.

Paistokivella paistaminen

1 Aseta toimintovalitsin kohtaan Paistokivi. Aseta
lampétilanvalitsin haluamasi lampétilan kohdalle.

2  Esildmmita uunia reseptissad mainittuun l|Ampdtilaan
saakka, kunnes kuumenemista osoittava symboli
sammuu.

Paistokivi kuumennetaan lisdlammityselementilla.

3 Paistokiven kuumentaminen kestdd kauemmin kuin
uunin tavanomainen kuumentaminen.

4 Kayta paistettavan tuotteen uuniin laittamiseen
mukana toimitettua puulastaa. Jauhota puulasta
ensin kevyesti.

Paistokivikayton lopettaminen

1 Kierrd lampétilanvalitsin paistamisen jalkeen
asentoon 0.

2 Anna paistokiven jaahtya suljetussa uunissa
paistamisen jalkeen.

3 Poista paistokivi ja lisdlammityselementti uunista
vasta, kun ne ovat kokonaan jaahtyneet.

4 Kun kaytat uunia tavanomaiseen tapaan, poista
paistokivi ja lisdlammityselementti uunista. Laita
uunin takaseindssa olevan pistorasian suojus
paikalleen.

16

Ohjeita ja vihjeita

Koosta riippuen voit laittaa paistokivelle samanaikaisesti
myds useampia pizzoja.

Suosittelemme kayttdmaan leivan paistamiseen
paistolampdmittaria. Pisté paistolampémittari 10 - 15 min
paistoajan jalkeen taikinan paksuimpaan kohtaan.
Tunnistin mittaa [Ampétilan leivonnaisen sisélla ja kytkee
uunin pois paalta, kun asetettu sisalampétila on
saavutettu.

Jos haluat kayttda hyvéksesi jalkilAmmaon, kierrad
lAmpétilanvalitsin halutessasi aikaisemmin asentoon 0.

Puhdistus

Huomio!

Kosteuden aiheuttama vaurioitumisvaara: Ala puhdista
paistokived vedella tai puhdistusaineilla. Jos paistokivi
kostuu, anna sen kuivua taysin l&pi ennen seuraavaa
kuumennusta. Kuivuminen voi kestaa useita paivia.
Kostean paistokiven kuumentaminen voi aiheuttaa
halkeamia paistokiveen.

1 Poista karkea lika.

2 Puhdista kuiva paistokivi astianpesuharijalla.
Paistokiveen voi jd&da pysyvié tahroja, jotka eivét vaikuta
paistettavan tuotteen makuun.

Vihje

Kaytéa paistokiven molempia puolia. La&mmityeselementin
kuumuus vaalentaa paistokiven alapuolella olevia tahroja.
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INConsignes de sécurité importantes

A Risque d’incendie !

La pierre a pain et a pizzas est trés chaude pendant son
utilisation. Ne posez jamais de papier sulfurisé sur la
pierre a pain et a pizzas.

A Risque de brilure !

— L'appareil devient trés chaud. Ne jamais toucher les
surfaces intérieures chaudes du compartiment de
cuisson ni les résistances chauffantes. Toujours
laisser I'appareil refroidir. Tenir les enfants éloignés.
Cet appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant leur utilisation. Il convient de veiller a
ne pas toucher les éléments chauffants. Il convient
de maintenir a distance les enfants de moins de
8 ans a moins qu’ils ne soient sous une surveillance
continue.

— Lapierre a pain et a pizzas et la résistance de
chauffe supplémentaire deviennent trés chaudes en
fonctionnement. Retirez la pierre a pain et a pizzas et
la résistance de chauffe supplémentaire uniquement
lorsqu'elles ont refroidi.

Causes de dommages

Attention !

Risque d’endommagement di a la chaleur: N'utilisez pas
la pierre a pains et a pizzas en combinaison avec le
systeme télescopique (BA 016 105/BA 018 105) ni avec
le rail télescopique quadruple a sortie totale

(BA 216 102). La chaleur générée pendant le mode de
cuisson a la pierre a pain et a pizzas endommage les rails
télescopiques.

Attention !

Risque d’endommagement par la chaleur: Ne posez pas
la pierre a pain et a pizzas directement sur la résistance
de chauffe supplémentaire. Placez la pierre a pain et a
pizzas sur la grille fournie, dans le four.

Attention !

Risque d'endommagement di a I'humidité: Ne nettoyez
pas la pierre a pain et a pizzas avec des produits de
nettoyage ou de l'eau. Si la pierre a pain et a pizzas est
humide, laissez-la sécher entierement avant sa prochaine
utilisation. Le séchage peut durer plusieurs jours. Si vous
chauffez la pierre a pain et a pizzas alors qu'elle est
humide, des fissures peuvent apparaitre.

Attention !

Risque d’endommagement par la chaleur: Retirez la
résistance chauffante, le systeme télescopique et la
pierre a pain et a pizzas du compartiment de cuisson
pendant la pyrolyse. La température pendant le nettoyage
par pyrolyse endommage le résistance de chauffe
supplémentaire, le systéme télescopique et la pierre a
pain et a pizzas.

Pour utilisation

Que ce soit pour une pizza croustillante ou du pain frais -
la pierre a pain et a pizzas vous garantit une cuisson
optimale comparable a celle d'un vrai four a pain tout en
vous permettant en plus de régler la température de
cuisson avec exactitude.

Vous avez besoin de la résistance de chauffe
supplémentaire pour la pierre a pain et a pizzas.

Attention !

Risque d’endommagement dd a la chaleur: N'utilisez pas
la pierre a pains et a pizzas en combinaison avec le
systeme télescopique (BA 016 105/BA 018 105) ni avec
le rail télescopique quadruple a sortie totale

(BA 216 102). La chaleur générée pendant le mode de
cuisson a la pierre a pain et a pizzas endommage les rails
télescopiques.

Préparation du mode pierre a pain et a
pizzas

1 Enlevez le cache de la prise située sur la paroi arriere
du four.
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Branchez la résistance chauffante supplémentaire
dans la prise de la paroi arriére du four.

B

-

3 Glissez entierement la grille avec la pierre a pains et
a pizzas sur la résistance chauffante au niveau le
plus bas du four.
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Cuire avec la pierre a pain et a pizzas

1 Réglez le sélecteur de fonction sur la position pierre a
pain et a pizzas. Réglez le sélecteur de température
sur la température souhaitée.

2 Préchauffez le four a la température indiquée dans la
recette, jusqu'a ce que le symbole de chauffe
s'éteigne.

La pierre a pain et a pizzas est chauffée par la
résistance de chauffe supplémentaire.

3 Le chauffage de la pierre a pains et a pizzas dure
plus longtemps que le chauffage normal du four.

4 Utilisez l'ustensile en bois fourni pour insérer les
produits de boulangerie. Au préalable, saupoudrez
d'un peu de farine l'ustensile en bois.
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2 Posez la pierre a pain et a pizzas sur la grille fournie.

Terminer le mode pierre a pain et a
pizzas

1 Tournez le sélecteur de température sur 0 lorsque le
processus de cuisson est terminé.

2 Une fois le processus de cuisson terminé, laissez
refroidir la pierre a pain et a pizzas dans le four
fermé.

3 Retirez la pierre a pain et a pizzas et la résistance de
chauffe supplémentaire du four uniguement lorsqu'ils
sont complétement refroidis.

4 En mode de fonctionnement normal, retirez la pierre
a pain et a pizzas et la résistance de chauffe
supplémentaire du four. Placez le cache sur la prise
située sur la paroi arriére du four.

Conseils et astuces

Selon la taille des aliments, vous pouvez aussi faire cuire
plusieurs pizzas simultanément sur la pierre a pain et a
pizzas.

Nous vous recommandons d'utiliser la sonde
thermomeétrique pour cuire le pain. Insérez la sonde
thermomeétrique a I'endroit le plus épais de la pate aprés
10 a 15 minutes de cuisson. Le capteur mesure la
température a l'intérieur de l'aliment cuit et éteint le four
lorsque la température réglée est atteinte.

Tournez le sélecteur de température éventuellement plus
tot sur 0, pour exploiter la chaleur résiduelle.

Nettoyage

Attention !

Risque d'endommagement di a I'humidité: Ne nettoyez
pas la pierre a pain et a pizzas avec des produits de
nettoyage ou de I'eau. Si la pierre a pain et a pizzas est
humide, laissez-la sécher entierement avant sa prochaine
utilisation. Le séchage peut durer plusieurs jours. Si vous
chauffez la pierre a pain et a pizzas alors qu'elle est
humide, des fissures peuvent apparaitre.

1 Eliminez les grosses salissures.

2 Nettoyez la pierre a pain et a pizzas a sec avec une
brosse a vaisselle.

Des taches définitives peuvent apparaitre sur la pierre a
pain et a pizzas, celles-ci ne modifient pas le godt des
aliments cuits.

Conseil

Utilisez les deux c6tés de la pierre a pain et a pizzas. La
chaleur de la résistance chauffante éclaircit les taches qui
apparaissent sur le dessous de la pierre a pain et a
pizzas.
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INimportanti avvertenze di sicurezza

A Pericolo di incendio!

La pietra refrattaria durante il funzionamento diventa
molto calda. Non utilizzare mai la carta da forno sulla
pietra refrattaria.

A Pericolo di scottature!

— L'apparecchio si surriscalda. Non sfiorare mai le
superfici interne calde del vano di cottura o le
resistenze. Lasciar sempre raffreddare I'apparecchio.
Tenere lontano i bambini.

—  Durante il funzionamento la pietra refrattaria e
I'elemento riscaldante supplementare diventano
molto caldi. Rimuovere dal forno la pietra refrattaria e
I'elemento riscaldante supplementare soltanto se si
sono raffreddati.

Cause dei danni

Attenzione!

Pericolo di danni a causa del calore elevato: Non
utilizzare la pietra refrattaria insieme al sistema di
estrazione (BA 016 105/BA 018 105) o all'estensione
telescopica a quattro guide (BA 216 102). A causa del
calore che si crea durante il funzionamento con la pietra
refrattaria, le guide di estensione vengono danneggiate.

Attenzione!

Pericolo di danni a causa del calore elevato: Non
collocare la pietra refrattaria direttamente sull'elemento
riscaldante. Spingere la pietra refrattaria all'interno del
forno posizionandola sulla griglia fornita in dotazione.

Attenzione!

Pericolo di danni a causa dell'umidita: Non pulire la pietra
refrattaria utilizzando acqua o detergenti. Se la pietra
refrattaria si inumidisce, lasciarla asciugare
completamente prima di riscaldarla un'altra volta.
L'asciugatura puo durare piu giorni. Se si riscalda la pietra
refrattaria ancora umida possono crearsi delle crepe.

Attenzione!

Pericolo di danni a causa del calore elevato: Rimuovere
elemento riscaldante, sistema di estrazione e pietra
refrattaria dal vano di cottura durante la pulizia pirolitica. I
calore durante la pulizia pirolitica danneggia I'elemento
riscaldante supplementare, il sistema di estrazione € la
pietra refrattaria.

Uso

Una pizza croccante o pane fresco: la pietra refrattaria
permette di ottenere risultati all'altezza di un grosso forno
di pietra, anzi, anche superiori, perché la temperatura pud
essere regolata con precisione.

Per la pietra refrattaria € necessario disporre di un
elemento riscaldante supplementare.

Attenzione!

Pericolo di danni a causa del calore elevato: Non
utilizzare la pietra refrattaria insieme al sistema di
estrazione (BA 016 105/BA 018 105) o all'estensione
telescopica a quattro guide (BA 216 102). A causa del
calore che si crea durante il funzionamento con la pietra
refrattaria, le guide di estensione vengono danneggiate.

Preparazione del funzionamento con
pietra refrattaria

1 Rimuovere la copertura dalla presa posta sulla parete
posteriore del forno.
Inserire I'elemento riscaldante supplementare nella
presa posta sulla parete posteriore del forno.

——— \;ﬁé} S/
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2 Posare la pietra refrattaria sulla griglia fornita in
dotazione.

78 A AR

3 Spingere completamente la griglia con la pietra
refrattaria sull'elemento riscaldante nel ripiano piu in
basso del forno.

o)
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Cottura con la pietra refrattaria

1 Portare il selettore funzioni in posizione "Pietra
refrattaria”. Portare il selettore temperatura sulla
temperatura desiderata.

2 Preriscaldare il forno alla temperatura indicata nella
ricetta finché il simbolo di riscaldamento non di
spegne.

La pietra refrattaria viene riscaldata con un elemento
riscaldante supplementare.

3 I riscaldamento della pietra refrattaria dura piu a
lungo del normale riscaldamento del forno.

4 Perlinserimento della pietanza nel forno utilizzare la
paletta in legno fornita in dotazione. Cospargere
prima la paletta con un po' di farina.

Terminare il funzionamento con pietra
refrattaria

1 Al termine della cottura, ruotare il selettore
temperatura portandolo su 0.

2 Altermine del processo di cottura, lasciare
raffreddare la pietra refrattaria nel forno chiuso.

3 Rimuovere dal forno la pietra refrattaria e I'elemento
riscaldante supplementare soltanto quando entrambi
si sono raffreddati.
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4  Per un funzionamento normale, rimuovere la pietra
refrattaria e I'elemento riscaldante supplementare.
Inserire la copertura sulla presa posta sulla parete
posteriore del forno.

Consigli e suggerimenti

A seconda delle dimensioni, sulla pietra refrattaria si
possono collocare anche piu di una pizza.

Per la cottura del pane si consiglia di usare la
termosonda. Infilare la termosonda, dopo 10 - 15 minuti,
nel punto piu spesso dell'impasto. La sonda misura la
temperatura interna del pane e spegne il forno quando &
stata raggiunta la temperatura interna impostata.

Ruotare il selettore temperatura un po' prima portandolo
su 0 in modo da sfruttare il calore residuo.

Pulizia

Attenzione!

Pericolo di danni a causa dell'umidita: Non pulire la pietra
refrattaria utilizzando acqua o detergenti. Se la pietra
refrattaria si inumidisce, lasciarla asciugare
completamente prima di riscaldarla un'altra volta.
L'asciugatura pud durare piu giorni. Se si riscalda la pietra
refrattaria ancora umida possono crearsi delle crepe.

1 Rimozione dello sporco grossolano.
2 Pulire la pietra refrattaria con una spazzola per
stoviglie e asciugarla.

Potrebbero rimanere delle macchie sulla pietra refrattaria
che comunqgue non compromettono il gusto delle
pietanze.

Consiglio

Utilizzare entrambi i lati della pietra refrattaria. Con il
calore dell'elemento riscaldante, le macchie sul lato della
pietra refrattaria rivolto verso il basso si schiariscono.
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INBelangrijke veiligheidsinstructies

A Brandgevaar!

De baksteen wordt tijdens het gebruik erg heet.Nooit
bakpapier op de baksteen gebruiken.

A\ Risico van verbranding!

— Het toestel wordt zeer heet. Nooit de hete viakken in
de binnenruimte of verwarmingselementen aanraken.
Het apparaat altijd laten afkoelen. Zorg ervoor dat er
geen kinderen in de buurt zijn.

— De baksteen en het extra verwarmingselement
worden tijdens het gebruik erg heet. De baksteen en
het extra verwarmingselement pas uit de oven
nemen als deze afgekoeld zijn.

Oorzaken van schade

Attentie!

Gevaar voor beschadiging door hitte: De baksteen niet in
combinatie met het uittreksysteem (BA 016 105/

BA 018 105) of het vierdelige volledig uittrekbare systeem
(BA 216 102) gebruiken.Door de hitte die bij het gebruik
met de baksteen ontstaat, worden de uitschuifrails
beschadigd.

Attentie!

Gevaar voor beschadiging door hitte: De baksteen niet
direct op het extra verwarmingselement leggen. De
baksteen op het meegeleverde rooster in de oven
schuiven.

Attentie!

Gevaar voor beschadiging door vocht: De baksteen niet
met water of reinigingsmiddelen reinigen.Als de baksteen
niet vochtig wordt, deze voor het volgende opwarmen
volledig laten drogen. Het drogen kan meerdere dagen
duren. Bij het opwarmen van een vochtige baksteen
kunnen scheuren in de baksteen ontstaan.

Attentie!

Gevaar voor beschadiging door hitte:
Verwarmingselement, uittreksysteem en baksteen tijdens
de pyrolysereiniging uit de ovenruimte nemen. De
temperatuur tijdens de pyrolysereiniging beschadigt het
extra verwarmingselement, het uittreksysteem en de
baksteen.

Gebruik

Of het nu gaat om knapperige pizza of vers brood — met
de baksteen krijgt u bakresultaten die vergeleken kunnen
worden met die van een massieve steenoven en deze
zelfs nog overtreffen, omdat u de baktemperatuur exact
kunt regelen.

Bij de baksteen hebt u het extra verwarmingselement
nodig.

Attentie!

Gevaar voor beschadiging door hitte: De baksteen niet in
combinatie met het uittreksysteem (BA 016 105/

BA 018 105) of het vierdelige volledig uittrekbare systeem
(BA 216 102) gebruiken.Door de hitte die bij het gebruik
met de baksteen ontstaat, worden de uitschuifrails
beschadigd.

Gebruik met baksteen voorbereiden

1 De afdekking van het stopcontact aan de achterwand
van de oven verwijderen.
Het extra verwarmingselement in het stopcontact in
de achterwand van de oven steken.
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2 De baksteen op het meegeleverde rooster leggen.

/A AN

3 Het rooster met de baksteen over het
verwarmingselement op het onderste inschuifniveau
volledig in de oven schuiven.

o)
=

Bakken met de baksteen

1 De functiekeuzeknop op de stand baksteen zetten.
De temperatuurkiezer op de gewenste temperatuur
zetten.

2 De oven op de in het recept opgegeven temperatuur
voorverwarmen tot het opwarmsymbool uitgaat.
De baksteen wordt door het extra
verwarmingselement verhit.

3 Het opwarmen van de baksteen duurt langer dan het
normale opwarmen van de oven.

4 Voor het inschuiven van het te bakken gerecht de
meegeleverde houtschuif gebruiken. De houtschuif
voordien met een beetje bloem bestuiven.

Gebruik met baksteen beéindigen

1 De temperatuurkiezer na het bakken op 0 draaien.

2 De baksteen na het bakken om af te koelen in de
gesloten oven laten.

3 De baksteen en het extra verwarmingselement pas
uit de oven nemen als deze volledig afgekoeld zijn.

4 Voor het normale gebruik de baksteen en het extra
verwarmingselement uit de oven nemen. De
afdekking op het stopcontact aan de achterwand van
de oven steken.
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Tips en trucs

Afhankelijk van de grootte kunt u ook meerdere pizza's
tegelijk op de baksteen leggen.

Bij het bakken van brood raden wij aan de
kerntemperatuursensor te gebruiken. Steek de
kerntemperatuursensor na 10 - 15 minuten baktijd in het
sterkste punt van het deeg.De sensor meet de
temperatuur in het binnenste van het gerecht en schakelt
de oven uit wanneer de ingestelde kerntemperatuur
bereikt is.

Draai de temperatuurkiezer evt. vroeger op 0 om de
restwarmte te benutten.

Reinigen

Attentie!

Gevaar voor beschadiging door vocht: De baksteen niet
met water of reinigingsmiddelen reinigen.Als de baksteen
niet vochtig wordt, deze voor het volgende opwarmen
volledig laten drogen. Het drogen kan meerdere dagen
duren. Bij het opwarmen van een vochtige baksteen
kunnen scheuren in de baksteen ontstaan.

1  Grove verontreinigingen verwijderen.

2 De baksteen droog met een spoelborstel reinigen.
Er kunnen blijvende viekken op de baksteen ontstaan die
de smaak van het gerecht niet beinvioeden.

Tip

Gebruik de beide zijden van de baksteen.Door de hitte

van het verwarmingselement worden de vlekken aan de
onderkant van de baksteen lichter.
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Viktige sikkerhetsanvisninger

A Fare for brann!

Bakestenen blir svaert varm under bruk. Aldri bruk
bakepapir pa bakestenen.

A\ Fare for forbrenning!

— Apparatet blir sveert varmt. Den varme innsiden av
ovnsrommet og varmeelementene ma aldri bergres.
La alltid apparatet avkjgles. Hold barn p& avstand.

— Bakestenen og det ekstra varmeelementet blir sveert
varme under bruk. Ikke ta bakestenen og det ekstra
varmeelementet ut av stekeovnen far de er avkjglt.

Arsaker til skader

Obs!

Fare for skader pa grunn av heten: Bakestenen ma ikke
brukes i kombinasjon med uttrekkssystemet (BA 016 105/
BA 018 105) eller det firedelte teleskoputtrekket

(BA 216 102). Uttrekksskinnene blir skadet av den
varmen som oppstar nar bakestenen brukes.

Obs!

Fare for skader pa grunn av heten: Bakestenen ma ikke
legges rett pa det ekstra varmelementet. Skyv
bakestenen inn i stekeovnen pa den medfglgende risten.

Obs!

Fare for skader pa grunn av fuktighet: Bakestenen ma
ikke rengjores med vann eller rengjgringsmidler. Hvis
bakestenen skulle bli fuktig, ma du la den terke seg helt
gjennomtgrr far du varmer den opp igjen. Tarkingen kan
ta flere dager. Dersom bakestenen varmes opp mens den
er fuktig, kan den sla sprekker.

Obs!

Fare for skader pa grunn av heten: Varmeelementet,
uttrekkssystemet og bakestenen ma tas ut av
ovnsrommet fgr pyrolyserengjering. Temperaturen under
pyrolyserengjeringen skader det ekstra varmeelementet,
uttrekkssystemet og bakestenen.

Til bruk

Uansett om du lager en spro pizza eller et ferskt brad, blir
det alltid vellykket med bakestenen. Resultatet kan
sammenlignes med steking/baking i en tung steinovn. Det
kan t.o.m. bli enda bedre, fordi du kan regulere
temperaturen mer ngyaktig.

Du trenger det ekstra varmeelementet til bakestenen.
Obs!

Fare for skader pa grunn av heten: Bakestenen ma ikke
brukes i kombinasjon med uttrekkssystemet (BA 016 105/
BA 018 105) eller det firedelte teleskoputtrekket

(BA 216 102). Uttrekksskinnene blir skadet av den
varmen som oppstar nér bakestenen brukes.

Gjore klart til bruk av bakesten

1  Fjern dekselet til stikkontakten pa bakveggen i
stekeovnen.
Koble det ekstra varmeelementet til stikkontakten i
bakveggen i stekeovnen.
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2 Legg bakestenen pa den medfalgende risten.

3  Skyv risten med bakestenen helt inn i stekeovnen,
over varmeelementet pa nederste niva.

Steking med bakestenen

1  Sett funksjonsvelgeren i stillingen for bakesten. Sett
temperaturvelgeren pa gnsket temperatur.

2 Forvarm stekeovnen til den temperaturen som er
angitt i oppskriften, helt til oppvarmingssymbolet
slukker.

Bakestenen varmes opp av det ekstra
varmeelementet.

3 Dettarlenger tid & varme opp bakestenen enn det tar
a varme opp stekeovnen som vanlig.

4 Bruk den vedlagte bakespaden av tre til & skyve inn
det som skal stekes. Strg forst litt mel pa
bakespaden.

Avslutte bruk av bakesten

1  Sett temperaturvelgeren pa 0 etter at du er ferdig
med stekingen.

2 Labakestenen avkjoles i lukket stekeovn etter
stekingen.

3 Ikke ta bakestenen og det ekstra varmeelementet ut
av stekeovnen fgr de er helt avkjglt uten restvarme.

4 For & bruke stekeovnen som vanlig tar du ut
bakestenen og det ekstra varmeelementet. Sett
dekselet pa stikkontakten pa bakveggen i
stekeovnen.
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Tips og rad

Avhengig av starrelse kan du ogsa legge flere pizzaer
samtidig pa bakestenen.

Ved steking av brgd anbefaler vi & bruke
steketermometer. Sett steketermometeret inn i deigen der
den er tykkest etter 10—15 minutters steketid.
Termometeret méler temperaturen inne i bakverket og
slar av stekeovnen nér innstilt kjiernetemperatur er nadd.

Eventuelt kan du sette temperaturvelgeren pa 0 litt
tidligere for & utnytte restvarmen.

Rengjoring

Obs!

Fare for skader pa grunn av fuktighet: Bakestenen méa
ikke rengjeres med vann eller rengjeringsmidler. Hvis
bakestenen skulle bli fuktig, ma du la den tarke seg helt
gjennomtarr far du varmer den opp igjen. Tarkingen kan
ta flere dager. Dersom bakestenen varmes opp mens den
er fuktig, kan den sla sprekker.

1 Fjern grovt smuss.
2 Rengjor bakestenen med en tarr oppvaskbegrste,
uten bruk av vann.

Det kan oppsta varige flekker pa bakestenen, men dette
har ingen innvirkningen pa smaken pa steke-/bakevarene.

Tips
Bruk begge sider av bakestenen. Heten fra

varmeelementet gjor flekkene pa undersiden av
bakestenen lysere.
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INWazne wskazoéwki dotyczace
bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo pozaru!

Kamien do pieczenia moze by¢ bardzo goracy podczas
eksploatacji. Nie wyktadaé kamienia papierem do
pieczenia.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

— Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykaé
goracych powierzchni wewnatrz komory gotowania
ani elementéw grzejnych. Zawsze odczekac, az
urzadzenie ostygnie. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie!

— Kamien do pieczenia i dodatkowy element grzewczy
silnie sie nagrzewajg w trakcie eksploatacji. Nie
wyjmowac kamienia do pieczenia ani dodatkowego
elementu grzewczego z piekarnika, dopdki nie

ostygna.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

Niebezpieczenstwo uszkodzenia przez wysoka
temperature: Nie stosowaé kamienia do pieczenia w
potaczeniu z systemem wysuwania blach (BA 016 105/
BA 018 105) lub 4-poziomowymi prowadnicami
teleskopowymi (BA 216 102). Ciepto wytwarzane w trybie
kamienia do pieczenia powoduje uszkodzenia prowadnic
teleskopowych.

Uwaga!

Niebezpieczeristwo uszkodzenia przez wysoka
temperature: Nie ktas¢é kamienia do pieczenia
bezposrednio na dodatkowy element grzewczy. Kamien
do pieczenia nalezy umiesci¢ na dotgczonym ruszcie
przed wsunieciem go do piekarnika.

Uwaga!

Niebezpieczenstwo uszkodzenia przez wilgo¢: Nie
czys$ci¢ kamienia do pieczenia wodg ani sSrodkami
czyszczacymi. Jesli kamien do pieczenia stat sie wilgotny,
nalezy pozostawi¢ go do catkowitego wyschniecia przed
ponownym nagrzewaniem. Proces schniecia moze trwaé
kilka dni. W przypadku nagrzewania wilgotnego kamienia
do pieczenia moga powstaé rysy na kamieniu.

Uwaga!

Niebezpieczenstwo uszkodzenia przez wysokg
temperature: W przypadku czyszczenia pyrolitycznego
wyjacé z komory piekarnika element grzewczy, system
wysuwania blach oraz kamien do pieczenia. Temperatura
podczas czyszczenia pyrolitycznego powoduje
uszkodzenia dodatkowego elementu grzewczego,
systemu wysuwania blach i kamienia do pieczenia.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

W przypadku pieczenia chrupigcej pizzy lub swiezego
chleba przy uzyciu kamienia do pieczenia mozliwe jest
uzyskanie rezultatu poréwnywalnego z pieczeniem w
masywnym piecu kamiennym. O przewadze kamienia do
pieczenia decyduje mozliwos¢ doktadnego regulowania
temperatury pieczenia.

Stosowanie kamienia do pieczenia wymaga uzycia
dodatkowego elementu grzewczego.

Uwaga!

Niebezpieczenstwo uszkodzenia przez wysoka
temperature: Nie stosowac kamienia do pieczenia w
potaczeniu z systemem wysuwania blach (BA 016 105/
BA 018 105) lub 4-poziomowymi prowadnicami
teleskopowymi (BA 216 102). Ciepto wytwarzane w trybie
kamienia do pieczenia powoduje uszkodzenia prowadnic
teleskopowych.

Przygotowanie do eksploatacji w
trybie kamienia do pieczenia

1 Usunaé ostone z gniazda na tylnej $ciance
piekarnika.
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Do gniazda podtaczy¢ dodatkowy element grzewczy.

2 Potozy¢ kamien do pieczenia na dotgczony ruszt.

4 N

3 Ruszt z kamieniem do pieczenia wsung¢ catkowicie
do piekarnika nad elementem grzewczym na
najnizszym poziomie wsuniecia.
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Pieczenie przy uzyciu kamienia do
pieczenia

1 Ustawié przetgcznik funkcji w potozeniu Kamien do
pieczenia. Regulator temperatury ustawié¢ na zgdang
temperature.

2 Podgrzac piekarnik do temperatury podanej w
przepisie, az zniknie symbol nagrzewania.
Kamien do pieczenia jest nagrzewany przez
dodatkowy element grzewczy.

3 Nagrzewanie kamienia do pieczenia trwa dtuzej niz
zwykte nagrzewanie piekarnika.

4 W celu wsuniecia pieczonego produktu uzy¢
dotaczonej deski drewnianej. Deske drewniang
oproszy¢ wczesniej maka.
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Zakonczenie eksploatacji w trybie
kamienia do pieczenia

1 Po zakoniczeniu pieczenia obrdci¢ regulator
temperatury na 0.

2 Kamien do pieczenia pozostawi¢ po zakonczeniu
pieczenia do ostygniecia w zamknietym piekarniku.

3 Nie wyjmowac¢ kamienia do pieczenia ani
dodatkowego elementu grzewczego z piekarnika,
dopdki catkowicie nie ostygna.

4 W przypadku normalnej eksploataciji wyja¢ z
piekarnika kamien do pieczenia i dodatkowy element
grzewczy. Natozy¢ ostone na gniazdo na tylnej
sciance piekarnika.

Porady

W zaleznosci od rozmiaru, na kamieniu mozna wypiekac
jednoczesnie kilka pizz.

Przy pieczeniu chleba wskazane jest uzywanie
termosondy. Po uptywie 10-15 minut czasu pieczenia
umiesci¢ termosonde w najgrubszym miejscu ciasta.
Sonda mierzy temperature wewnatrz pieczonego
produktu i powoduje wytaczenie sie piekarnika po
osiggnieciu nastawionej temperatury wnetrza potrawy.

Ewentualnie mozna wczesniej obrécic regulator
temperatury na 0, aby wykorzysta¢ ciepto resztkowe.

Czyszczenie

Uwaga!

Niebezpieczenstwo uszkodzenia przez wilgo¢: Nie
czysci¢ kamienia do pieczenia wodg ani srodkami
czyszczacymi. Jesli kamien do pieczenia stat sie wilgotny,
nalezy pozostawi¢ go do catkowitego wyschniecia przed
ponownym nagrzewaniem. Proces schniecia moze trwac
kilka dni. W przypadku nagrzewania wilgotnego kamienia
do pieczenia mogg powstac rysy na kamieniu.

1 Usunac wieksze zanieczyszczenia.
2 Kamien do pieczenia czysci¢ na sucho za pomocg
szczotki do zmywania.

Na kamieniu do pieczenia mogg pojawic sie trwate plamy,
ktdre nie wptywajg na smak wypiekanych produktéw.

Porada

Uzywac obu stron kamienia do pieczenia. Ciepto
generowane przez element grzewczy powoduje, ze plamy
na spodzie kamienia do pieczenia stajg sie jasniejsze.
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Indicagées de seguranca
importantes

A Perigo de incéndio!

A pedra para fazer péo fica muito quente durante o
funcionamento. Nunca utilize papel vegetal na pedra para
fazer pao.

A Perigo de queimaduras!

— O aparelho fica muito quente. Nunca toque nas
superficies interiores quentes do aparelho, nem nas
resisténcias. Deixe sempre arrefecer o aparelho.
Mantenha as criangas afastadas.

— A pedra para fazer pao e o elemento de aguecimento
adicional ficam muito quentes durante o
funcionamento. Retire a pedra para fazer pao e o
elemento de aquecimento adicional do forno apenas
quando estes estiverem arrefecidos.

Causas de danos

Atencao!

Risco de danos devido ao calor: Nao utilize a pedra para
fazer pao em conjunto com o sistema extensivel

(BA 016 105/BA 018 105) ou o raile telescdpico
quadruplo totalmente extensivel (BA 216 102). Devido ao
calor gerado durante o funcionamento com pedra para
fazer pao, as calhas extensiveis ficam danificadas.

Atencao!

Risco de danos devido ao calor: N&o coloque a pedra
para fazer pao diretamente sobre o elemento de
aquecimento adicional. Insira a pedra para fazer pao no
forno, sobre a grelha fornecida.

Atencao!

Risco de danos devido a humidade: Nunca limpe a pedra
para fazer pdo com agua ou produtos de limpeza. Se a
pedra para fazer pao ficar hiumida, deixe-a secar
totalmente antes do aquecimento seguinte. A secagem
pode demorar varios dias. Durante o aquecimento de
uma pedra para fazer pao humida, podem surgir fissuras
na pedra para fazer péo.

Atencao!

Risco de danos devido ao calor: Quando efetuar uma
pirdlise, retire o elemento de aquecimento, o sistema
extensivel e a pedra para fazer pao de dentro do
compartimento de cozedura. A temperatura durante a
pirdlise danifica o elemento de aquecimento adicional, o
sistema extensivel e a pedra para fazer péo.

Quanto a utilizacao

Quer deseje preparar uma pizza estaladi¢a ou fazer pao
fresco — com a pedra para fazer pao obtera resultados
que nao ficam atras dos de um forno de pedra macigo, ou
que até os superem, uma vez que podera regular a
temperatura com precisao.

Para a pedra para fazer pao necessita do elemento de
aquecimento adicional.

Atencao!

Risco de danos devido ao calor: N&o utilize a pedra para
fazer pdo em conjunto com o sistema extensivel

(BA 016 105/BA 018 105) ou o raile telescépico
quadruplo totalmente extensivel (BA 216 102). Devido ao
calor gerado durante o funcionamento com pedra para
fazer pao, as calhas extensiveis ficam danificadas.

Preparar o funcionamento com pedra
para fazer pao

1 Retire a tampa da tomada na parede traseira do
forno.
Ligue o elemento de aquecimento adicional a tomada
na parede traseira do forno.
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2 Coloque a pedra para fazer pao sobre a grelha
fornecida.

A AR\

3 Insira completamente a grelha com a pedra para
fazer pao sobre o elemento de aquecimento no
forno, no nivel de insergdo mais baixo.

Cozer com a pedra para fazer pao

1 Regule o seletor de fungdes para a posicao Pedra
para fazer pao. Regule o seletor de temperatura para
a temperatura pretendida.

2 Pré-aqueca o forno a temperatura indicada na
receita, até o simbolo de aquecimento se apagar.
A pedra para fazer pao é aquecida pelo elemento de
aquecimento adicional.

3 0O aquecimento da pedra para fazer pao demora
mais do que o aquecimento normal do forno.

4 Para inserir os alimentos, utilize a calha de madeira
fornecida. Cubra a calha de madeira com um pouco
de farinha.

Terminar o funcionamento com pedra
para fazer pao

1 Rode o seletor de temperatura para 0 depois de
concluido o processo de cozedura.

2 Depois de concluido o processo de cozedura, deixe
a pedra para fazer péo dentro do forno fechado, para
arrefecer.

3 Retire a pedra para fazer pao e o elemento de
aquecimento adicional do forno apenas quando este
estiver totalmente arrefecido.
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4 Para o funcionamento normal, retire a pedra para
fazer pdo e o elemento de aquecimento adicional do
forno. Insira a cobertura na tomada, na parede
traseira do forno.

Dicas e conselhos

Dependendo do tamanho, também pode colocar varias
pizzas a0 mesmo tempo em cima da pedra para fazer
péo.

Para cozer pédo, recomendamos a a utilizagdo da sonda
térmica. Espete a sonda térmica apds 10 - 15 minutos de
cozedura na parte mais grossa da massa. A sonda mede
a temperatura no interior do alimento e desliga o forno
quando é atingida a temperatura interna regulada.

Rode o seletor de temperatura eventualmente mais cedo,
para 0, para aproveitar o calor residual.

Limpeza

Atencéo!

Risco de danos devido a humidade: Nunca limpe a pedra
para fazer pao com agua ou produtos de limpeza. Se a
pedra para fazer pao ficar humida, deixe-a secar
totalmente antes do aquecimento seguinte. A secagem
pode demorar varios dias. Durante o aquecimento de
uma pedra para fazer pdo humida, podem surgir fissuras
na pedra para fazer péo.

1 Retire a sujidade mais grosseira.
2 Limpe a pedra para fazer pdo com uma escova de
limpeza.

Podem gerar-se manchas permanentes na pedra para
fazer péo, que nao afetam o sabor dos alimentos.

Conselho

Utilize ambos os lados da pedra para fazer pao. Devido
ao calor do elemento de aquecimento, as manchas na
parte inferior do forno ficam mais claras.
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INBaxHbie yKa3aHUA MO TEXHUKE
6e3onacHOCTH

A\ OnacHocts Bo3ropaHwuA!

KameHb AnA BbiNeKaHUA B NpoLecce SKCnyaTaunm CUbHO
HarpesaeTcA. HUKkoraa He UCMnonb3ynTe nepraMmeHTHyo
6ymary Ha KaMHe [nA BbiNeKaHuA.

A OnacHocTb oxora!l

—  [pubop cTaHOBKTCA OYEHb ropAYMM. He npukacaitechb
K FOPAYMM BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM npubopa unu
HarpesatenbHblM anemeHTam. Bceraa aasavite
npubopy ocTbiTb. He nossonAiTe AeTAM NOAXOAWUTb
6n13Ko K ropAvemMy npudopy.

— KameHb AnfA BbiNeKaHWA U AOMOHUTENbHbIN
HarpeBate/ibHbIi 3NEMEHT B NpoLecce aKcnyaTauuu
CUNbHO HarpeBatoTCA. BeiHMMaKnTe kameHb ana
BbINEKaHWA 1 AOMNONHUTENbHBIN HarpeBaTesbHbIN
3NIEMEHT M3 AYXOBOro LKada TONbKO TOraa, Koraa oHu
OCTbIHYT.

MpruKrHbI NOBE X AEHUN

BHuMaHue!

OnacHoCTb NOBPEeXAeHNA 13-3a BO3AENCTBUA BbICOKOM
Temnepartypsl: He ncnonb3yite KameHb AnA BbINEKaHWA B
KOMOUWHAUWK C BbIABUXKHBIM MexaHuamom (BA 016 105/
BA 018 105) unu ¢ 4-ypoBHeBbEIMW HanpaBnAOLLMMU C
nosHbIM BblaBMxXeHnem (BA 216 102). Us-3a
obpasytoLLeroca xapa B pexxume padoTbl ¢
UCMONb30BaHWEM KaMHA ANA BbliNeKaHWA BblABUXKHbIE
HanpasnAoLLMe NOBPEXAatoTCA.

BHumaHue!

OnacHocCTb NOBPEXAEHWA U3-3a BO3AENCTBUA BbICOKOM
Temnepartypbl: He knaante kameHb AnA BbiNEKaHMA
HenocpeACTBEHHO Ha AOMNONHUTENbHbIA HarpeBaTenbHbIv
anemeHT. YcTaHaBnMBanTe KamMeHb ANA BbiNeKaHuA B
AyXOBOW LLKad Ha BXOAALLEN B KOMIMIEKT NOCTaBKH
peLuéTke.

BHumaHue!

OnacHocTb NoBpeXxaeHus us-3a Bo3aencTsuaA snaru: He
ouuLlanTe KaMeHb ANA BbiNeKaH1A BOAOW WK cpeacTBaMu
AnA ouncTkK. Ecnu kameHb AnA BbiNeKaHMA CTaHOBUTCA
BNAXKHLIM, faiTe eMy MOSIHOCTbIO BLICOXHYTh, Mpexae Yem
CHOBa HarpeBaTb. BbiCbixaH1e MOXKeT ANMTbCA HECKOSbKO
AHen. [pu pasorpeBaHn BNaXKHOTO KamHA ANA BbiNEKaHWA
B HEM MOrYT MOABUTHLCA TPELLMHBI.

BHumaHue!

OnacHoCTb NOBPEXAEHWA U3-3a BO3AENCTBUA BbICOKOM
Temnepatypbl: Ha BpeMa ouncTkM ayxoBoro wkada
BblHUMaWTE HarpeBaTefbHble 9NEMEHTbI, BbIABUMHOM
MeXaHW3M W KaMeHb AnA BbiNeKaHuA u3 pabodyei kamepbl.
M3-3a Bo3aencTBMA TeMnepaTypbl BO BPEMA OUUCTKM
ZyX0BOro LKkada HarpeBartefbHble 3NEMEHTbI, BbIABUKHOW
MEeXaH13M W KaMeHb [NA BbiNEKaHUA NOBPEXAAIOTCA.
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Ucnonb3oBaHue

XpycTALlan nMula unu ceexkuit xneé — kameHb anA
BbiNeKaHuA obecneynT pesynbTat, KOTOPbIi MOXKHO
CpaBHUTb C pesynbLTaToM NPUroTOBIEHUA B MACCUBHON
KaMeHHOW neuu, 1 Jayke NpeB3onaéT ero, Gnarogapsa
BO3MOXHOCTW TOYHOW PErynupoBKK Temneparyphbl
BbINEKaHuA.

K KamMHIo AnA BbiNeKaHuA Bam I'IOTpeéyeTCﬂ
OOMONHUTENbHbIN HarpeBaTeanbm 3NIeMeHT.

BHumaHue!

OnacHocCTb NoBpeXKAeHWA U3-3a BO3AENCTBUA BLICOKOM
Temnepartypbl: He ucnone3syite KameHb A1A BbiNEKaHWA B
KOMOMHALWUK C BbIABUXHBIM MexaHuamom (BA 016 105/
BA 018 105) unu ¢ 4-ypoBHEBbIMW HANPaBAAIOLLMMU C
nosHelM BblABMXXeHUeM (BA 216 102). Us-3a
obpasytoLLeroca apa B pexxume paboTsbl ¢
MCMONb30BaHMEM KaMHA ANA BbiMEKaHUA BbIABWXHbIE
HanpasBnALLME NOBPEXAAIOTCA.

MoaroTtoBKa K pexumy paGOTbI Cc

ucnosib3osaHUeM KaMHA OnA

BbiNneKkaHuqa

1  BbiHbTe 3aryLUKy U3 PO3ETKW Ha 3aHEN CTEHKE
ZlyXOBOro LWKada.

BcTaBbTe AOMOMHUTENbHEIA HAarpeBaTeNbHbIi 3N1eMEHT
B PO3€ETKY B 3a/IHeW CTEHKe JyX0BOro LKada.

k N \ /

2 Mono)xute KaMeHb ANA BbINEKaHUA Ha BXOAALLYHO B
KOMMNNEKT NOoCTaBKKH peLLIéTKy.

/ lﬁ

4
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3 [MonHocTbio 3aABUHbTE PELLUETKY C KAMHEM AnA
BbINEKaHUA B IyX0BOW LWKad Haa HarpesaTesfibHbIM
3NEMEHTOM Ha Camblii HUKHUI YPOBEHSD.

o)

BbinekaHue ¢ UCNONb30BaHUEM KaMHA
AnA BblneKkaHuA

1  YcTtaHoBWTe nepekntoyatesb Bbibopa GyHKLUMIA B
nonoeHune «KameHb AnA BbiNeKaHuA». YCTaHOBUTE
perynaTtop Temnepatypbl Ha Tpebyemyto Temneparypy.

2 [lpeasaputenbHO pasorpeiTe AyxoBow LWKad A0
yKasaHHOM B peLiente Temnepartypsbl, oKa He noracHeTt
CMMBOJT Harpesa.

KameHb anA BeinekaHuA HarpeetcA 6narogapa
ZOMOJNHUTENIbHOMY HarpeBaTesisHOMY 3/IEMEHTY.

3 HarpeB KaMHA AnA BbINeKaHWA ANUTCA AOSbLUE, YEM
006bIYHbIA HarpeB AyxoBOro LiKada.

4  [1nA ycTaHOBKM NpoAyKTa AnA BbiNeKaHWA UCMonb3yitTe
BXOZALLYIO B KOMMEKT AEPEBAHHYIO NONartKy.
MpeaBapuUTENbHO NPUCHINLTE AEPEBAHHYIO NonaTky
HeBGObLUMM KONIMYECTBOM MYKM.

3aBepLueHUe pexuma paboThbl C
MCNOJIb30BaHUEM KaMHA ANA
BbiNeKaHUA

1 Tocne 3aBepLUEHWA NpoLecca BbiNeKaH!A NoBepHUTE
perynatop Temneparypbl Ha «0».

2 [locrne 3aBeplUeHWUA NpoLecca BbiNeKaHWA ocTaBbTe
KaMeHb ANA BbiNEKaHWA OCTbIBaTb B 3aKPLITOM
ZlyXOBOM LLUKady.

3 BblHMMaMTe KaMeHb ANnA BbINEKaHWA U
ZAOMNONHUTENbHBIM HAarpeBaTesbHbIA ANEMEHT U3
.ElnyBOFO LIJKaCDa TONbKO TOr4a, Koraa oH” NONHOCTbHO
OCTbIHYT.

4  [1nA oBblYHOrO pexxmma paboThl BeIHbTE KaMeHb ANA
BbINEeKaH1A U JOMONIHUTENbHbIM HarpeBaTenbHbIi
3/1eMEHT U3 YXOBOro LWKaga. BcTaBbTe 3arnyLuKky B
PO3ETKY Ha 3aAHel CTeHKe AyXOBOro LKaga.



PekxomeHagauuu

B 3aBMCMMOCTH OT BEMYMHBI HA KaMEHb ANA BbiNeKaHuA
MOXHO OZAHOBPEMEHHO NMOJIOXXUTb HECKOJTIbKO NULU.

Mpu BbINEKaHWK xNeba Mbl pEKOMEHAYEM UCMONb30BaTh
nposoAHoin Tepmoluyn. No ucreyernn 10-15 MuHyT
BPEMEHM BhINEKaHWA BCTaBbTe TEpMOLLYN B Hanbonee
TONCTBIM YYacToK Tecta. TepMoLLyn u3mMepaeT Temnepatypy
B TOJILLE NPOAYKTa U NPU AOCTUXEHUN 3a4aHHON
Temneparypbl OTK/O4YaeT AyXOBOM LUKad.

Mpv HeoBXoAUMOCTH, NOBEPHUTE perynaTop Temnepartypsi
paHbLue Ha «0» ANnA UCNOoNb30BaHMA OCTATOYHOMO Tenna.

OuucTKa

BHumaHue!

OnacHocTb NoBpexaeHunA u3-3a BosaencTenA Bnaru: He
oYMLLANTE KaMeHb ANA BbiNeKaHuA BOLOW UK cpeacTBamMu
ANA OYMCTKU. ECnn KameHb AnA BbiNeKaHWA CTaHOBUTCA
BNaXKHbIM, JaiiTe eMy MOSIHOCTbLIO BbICOXHYTh, NPEX e Yem
CHoBa HarpeBaTtb. BbicbixaHne MOXEeT ANUTLCA HECKOJIbKO
AHew. Mpu pasorpeBaHuy BIaYKHOTO KaMHA AN1A BbiNeKaHuA
B HEM MOTYT NOABUTLCA TPELLUMHBbI.

1 Ypanvte cunbHble 3arpAsHeHunA.

2 OuucTuTe CyxoMn KameHb ANA BbiNEeKaHWA LWETKOW AnA
MbITbA NOCYAbl.

Ha kamHe ans BbiNnekaHuA MoryT NoABAATLCA
HeuncyesawLulue nATHa, He oKka3biBatoLLMe BIUAHUA HA BKyC
6noaa.

PekomeHnauua

Mcnonbayme obe CTOPOHbI KaMHA AN1A BbINEeKaHWA.
Bnaro.uapﬂ XXapy OT HarpesartesibHOro 3JieMeHTa NATHa Ha
HUXKHEN CTOpPOHE KaMHA AA BblNEeKaHMA CTAaHOBATCA
cBeTnee.
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Viktiga sakerhetsanvisningar

/\ Brandrisk!!

Bakstenen blir jattevarm vid anvéndning.Anvand aldrig
bakplatspapper pa bakstenen.

A\ Risk for brannskador!

—  Enheten blir mycket varm. Ta inte p& de varma ytorna
i ugnsutrymmet eller virmeelementen. Lat alltid
enheten svalna. Hall barnen borta.

— Bakstenen och det extra vdrmarelementet blir
jattevarma vid anvandning. Ta inte ut bakstenen och
det extra varmarelementet ur ugnen férrén de
svalnat.

Knaprig pizza eller farskt brod — med bakstenen far du
slutresultat som paminner om stenugnsbakt eller till och
med &vertraffar dem eftersom du kan styra
baktemperaturen exakt.

Bakstenen kréver det extra vdrmarelementet.
Obs!

Skaderisk pga. varme!: Anvand inte baksten i
kombination med utdragssystem (BA 016 105/

BA 018 105) eller teleskoputdragsskenor

(BA 216 102).Varmen fran bakstensfunktionen skadar
utdragsskenorna.

Forbereda bakstensfunktionen

1 Tabort locket till uttaget baktill i ugnen.
Sétt i det extra varmarelementet i uttaget i
bakvéggen.

Skadeorsaker

Obs!

Skaderisk pga. varme!: Anvand inte baksten i
kombination med utdragssystem (BA 016 105/

BA 018 105) eller teleskoputdragsskenor

(BA 216 102).Varmen fran bakstensfunktionen skadar
utdragsskenorna.

Obs!

Skaderisk pga. varme!: Lagg inte bakstenen direkt pa det
extra varmarelementet. Skjut in bakstenen i ugnen pa det
medfdljande gallret.

Obs!

Skaderisk pga. fukt!: Rengor inte bakstenen med vatten
eller rengdringsmedel.Blir bakstenen fuktig, s& maste den
torka ur ordentligt fére nasta uppvarmning. Torkningen
kan ta flera dagar. Varmer du upp en fuktig baksten, sa
kan den spricka.
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3  Skjutin gallret helt med bakstenen éver
varmarelementet pa understa ugnsfalsen.

a
é)‘

Baka med baksten

1 Vrid funktionsvredet till bakstenslaget. Vrid
termostatvredet till den temperatur du vill ha.

2  Foérvarm ugnen med den temperatur som receptet
anger tills uppvarmningssymbolen slocknar.
Det extra varmarelementet varmer upp bakstenen.

3 Uppvéarmningen av bakstenen tar langre tid an den
vanliga ugnsuppvarmningen.

4 Anvand den medféljande trédspaden for att skjuta in
bakverket. Mj6la traspaden lite innan.

Avsluta bakstensfunktionen

Vrid termostatvredet till 0 efter bakningen.
2 Lat bakstenen svalna i stdngd ugn efter bakningen.

3 Tainte ut bakstenen och det extra virmarelementet
ur ugnen férrén de svalnat ordentligt.

4 Ta ut bakstenen och det extra varmarelementet vid
normal ugnsanvandning. Satt pa locket till uttaget
baktill i ugnen.

Tips och rad

Du kan aven gradda flera pizzor samtidigt pa bakstenen,
beroende pa storleken.

Vi rekommenderar att du anvénder stektermometern vid
brodbak. Satt stektermometern i kraftigaste delen pa
degen efter 10 - 15 minuters grédddning.Givaren méater
temperaturen inuti bakverket och slar av ugnen nar det
uppnatt installd temperatur.

Vrid ev. ned termostatvredet till 0 tidigare fér att anvanda
restvarmen.

Rengdring

Obs!

Skaderisk pga. fukt!: Rengér inte bakstenen med vatten
eller rengéringsmedel.Blir bakstenen fuktig, sa maste den
torka ur ordentligt fére nasta uppvarmning. Torkningen
kan ta flera dagar. Varmer du upp en fuktig baksten, sa
kan den spricka.

1 Tabort grovsmuts.

2 Torreng6r bakstenen med diskborste.

Det kan bli permanenta flackar pa bakstenen, men de
paverkar inte smaken pa det du bakar.

Tips

Anvédnd bada sidor av bakstenen.Varmen fran

varmarelementet gor flackarna ljusare pa undersidan av
bakstenen.
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INOnemli giivenlik uyarilari

A Yangin tehlikesi!

isletim sirasinda firin tasi cok sicaktir. Firin tagi Gizerinde
asla pisirme kagidi kullanmayiniz.

A Yanma tehlikesi!

— Cihaz cok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢
ylzeylerine veya isitici elemanlara dokunmayiniz.
Cihaz daima sogumaya birakilmalidir. Gocuklari uzak
tutunuz.

— Isletim sirasinda firin tasi ve ek isitici parga gok
sicaktir. Firin tagini ve ek isitici parcay ancak
yeterince sogumalarinin ardindan firinin iginden
aliniz.

Hasar sebepleri

Dikkat!

Isi nedeniyle hasar tehlikesi: Firin tagini ¢cikarma
sistemiyle (BA 016 105/BA 018 105) dortli teleskopik
¢tkarma sistemiyle (BA 216 102) birlikte kullanmayin.
Firin tagi igletimi sirasinda olusan 1si, cekme raylarina
hasar verir.

Dikkat!

Isi nedeniyle hasar tehlikesi: Firin tasini ek isitici parca
Uzerine yerlestirmeyiniz. Firin tagini Grinle birlikte teslim
edilen firin icine itiniz.

Dikkat!

Nem nedeniyle hasar tehlikesi: Firin tasini asla suyla
veya deterjanla temizlemeyiniz. Firin tagi 1slanirsa, bir
sonraki isitma éncesinde tamamen kurumus oldugundan
emin olunuz. Kuruma bir giinden uzun surebilir. Nemli
firin tagini 1sitirsaniz firin taginda ¢atlaklar olusabilir.
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Dikkat!

Isi nedeniyle hasar tehlikesi: Isitici parga, ¢ikarma sistemi
ve firin tasi, piroliz temizleme esnasinda pisirme
béliminden alinmalidir. Piroliz temizleme sirasinda
sicaklik ek 1sitma pargasina, ¢ikarma sistemine ve firin
tasina hasar verir.

Kullanima yo6nelik

ister gitir pizza ister taze ekmek pisirmek igin - firin tasi ile
biyuk tas firinlarla karsilastirilabilecek kadar iyi pisirme
sonuglari elde edersiniz, hatta firin sicakhgini tam olarak
ayarlayabildiginiz i¢in tas firinlardan daha iyisini bile
yapabilirsiniz.

Firin tasi icin ek 1sitici pargaya ihtiyaciniz olacak.
Dikkat!

Isi nedeniyle hasar tehlikesi: Firin tasini ¢ikarma
sistemiyle (BA 016 105/BA 018 105) dortli teleskopik
cikarma sistemiyle (BA 216 102) birlikte kullanmayin.
Firin tasi isletimi sirasinda olusan isi, cekme raylarina
hasar verir.

Firin tagiyla isletimin hazirlanmasi

1 Finnin arka kismindaki prizin kapagini gikariniz.
llave isitici gdvdeyi, firinin arka kismindaki prize
takiniz.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur.
PCB igcermez.



2 Firin tagini drdnle birlikte teslim edilen 1zgaranin
Uzerine yerlestiriniz.

A AN !§:>

3 lzgarayi tzerindeki firn tagsi ile birlikte en alttaki stirgi
dlzeyinde isitici parganin Gzerine, tamamen firinin
icine itiniz.

Oneriler ve ipuclarn

Blyukliklerine bagh olarak firin taginin Gzerine birden ¢ok
pizza da yerlestirebilirsiniz.

Ekmek pisirirken sicaklik sensérl kullanmanizi éneririz.
Sicaklik sensériinu 10 - 15 dakika pisirme siresinden
sonra hamurun en yodun yerine batiriniz. Sensor, pisirilen
yiyecegin icindeki sicaklgi dlcer ve ayarlanan merkez
sicakligina ulasildiginda firini kapatir.

Kalan 1siy1 kullanmak igin gerekirse sicaklik segme
digmesini daha énce 0'a getirebilirsiniz.

Temizleme

n}@
%

Firin tasi ile pisirme

1 Fonksiyon se¢cme diigmesini firin tasi konumuna
getiriniz. Sicaklik segme diigmesi ile dilediginiz
sicakhgi ayarlayiniz.

2  Fininigin tarifte belirtilen sicakliga kadar 6n 1sitma
yapiniz, belirtilen sicakliga ulasinca 1sitma semboll
sbner.

Firin tasi ek isitici parga tarafindan isitilir.

3  Finintasinin isitiimasi, firnin normal 1sitma
isleminden daha uzun surer.

4 Pisirilecek yiyecegi iceri itmek icin Grlnle birlikte
verilen ahsap kuregi kullaniniz. Ahsap kiregin
Uzerine dnceden biraz un serpiniz.

Firin tasiyla isletimin sonlandirilmasi

1 Sicaklik segme diigmesini pisirme islemi bittikten
sonra 0'a geviriniz.

2 Pisirme islemi bittikten sonra firin tagini sogumasi
icin kapali olan firinin iginde birakiniz.

3 Firintasini ve ek isitici pargayi ancak yeterince
sogumalarinin ardindan firinin iginden aliniz.

4 Normal ¢alisma icgin firin tasini ve isitici parcay!i
firnin iginden cikariniz. Kapagi, firnin arka
duvarindaki prizin Gzerine takiniz.

Dikkat!

Nem nedeniyle hasar tehlikesi: Firin tasini asla suyla
veya deterjanla temizlemeyiniz. Firin tasi islanirsa, bir
sonraki isitma éncesinde tamamen kurumus oldugundan
emin olunuz. Kuruma bir giinden uzun sirebilir. Nemli
firin tasini isitirsaniz firin tasinda catlaklar olusabilir.

1 Kaba kirleri temizleyiniz.
2  Finin tasini kurulayiniz ve bir yikama firgasiyla
temizleyiniz.

Firin tagi Gzerinde kalici lekeler olusabilir, ancak bunlar
pisirilen gidanin lezzetini bozmaz.
ipucu

Firin tasinin her iki tarafini da kullaniniz. Firin taginin alt
tarafi, 1sitici parcanin isisi nedeniyle lekeler daha agik
renkli olacaktir.
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